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BETRIEBSFUHR

LEGEHENNEN: Der Automatisierung'in der Eiﬂellverarbeitung sind keine Grenzen gesetzt

Weg des Eis vom Huhn bis di 6cker

Betrlebsmdwlduelle Lé-
sungen werden in der Ei-
erverarbeitung gross ge-
schrieben. Die Effizienz
lisst sich durch verschie-
dene Automatisierungs-
stufen steigern, wie an der
Gefliigelfachtagung der
Krieger AG gezeigt wurde.

ADRIAN HALDIMANN

‘Der Eier-Markt funktioniert.
\Und vor allem Schweizer Bio-Ei-
‘er konne es noch mehr gebrau-
chen, sagte Gallo-Suisse-Prési-
\dent Daniel Wiirgler am Rande
\der ‘Gefliigelfachtagung diesen
‘Mittwoch. Unter dem Titel «Zeit
st Geld» zeigte die Krieger AGin
iRuswil LU auf, wie die Effizienz
beim Eier-Handling gesteigert
‘werden kann. Nebst dem Tier-
wohl, Beleuchtung, Fiitterung
}und Klima ist die Betriebsleiter-
:Erfolgsfaktor, sagte Toni Fleisch-
hn Leiter Gefliigel bei der Krie-
.ger AG, einleitend, fiir die das
;Geﬂixgel hinter dem Rindvieh die
zweitwichtigste Tiergattung ist.
‘Aus der Praxis war es Landwirt
‘Rolf Pfeitfer von der BZG Jaussa-
icher in Ammerzwil, in der Ge-
imeinde Grossaffoltern BE, der
iseine Erfahrungen aus seinen
izwei Legehennenstillen mit iiber
130 Interessierten teilte.

'In M’eggbot investiert ‘
| Aufdem Betrieb fallen jahrlich

irund 6,5 Millionen Eier an, die
\grosstenteils an die Eierhandels-
firma Eico verkauft werden. 2013
investierte Rolf Pfeiffer mit Dani-
jel Dardel und Peter Stdhli in ei-
inen Stall fiir 16 000 Freilandlege-
lhennen. Diesen platzierten sie
meben einem  bestehenden
15000er-Stall, den Vater Hans
[Pfeiffer bereits 1975 errichtet hat-
te. Der Neubau wurde auf Effizi-
lenz, Arbeitskomfort und Tier-
mwohl getrimmt. Bis vor wenigen
'Monaten habe sein Vater die
lzehn Kilo schweren Eierstapel
¥on Hand auf den Rollwagen ge-
Ftapelt téglich rund eine Tonne
{Eier. «Kein Wunder, dass er von
Hiift- und Riickenbeschwerden
inicht verschont wurde», so Pfeif-
ier Bei Betriebsbesuchen in Hol-
land entdeckte er einen Paletten-
Lader den sogenannten M’egg-

ot. Die Rechnung sei rasch ge-
[macht gewesen: «Wenn wir tig-
lich 2,5 Arbeitsstunden bei einem
.-Stundenlohn von 20 Franken

{familie ein matchentscheidender

«Die Elerproduktlon ist eine Erflsgeschlchte» sagte Gallo-
Suisse-Prisident Daniel Wiirgler an der Fachtagung. (mg)

Die BZG ]aussacher setzt auf Automatisierung.

einsparen konnen, ist der M’egg-
bot in drei- Jahren amortisiert.
Und nebenbei geht es meinem
Vater heute auch schon wieder
besser.» Diese Automatisierung
ermdgliche es, dass eine Person
alleinin 3,5 bis 4 Stunden pro Tag
die Arbeit erledigen konnte.

30000 Eier pro Stunde

Neben dem M’eggbot steht der
Prinzen-Smartpacker auf dem
Betrieb, der in der modernen Ei-
erverarbeitung viel Arbeit ab-
nimmt. Pro Stunde lassen sich
damit 30000 Eier verarbeiten.
Die Eier werden vom Stall auf
Bénder angefiihrt, nach Grosse
sortiert; datiert und mit Vakuum
auf Behdlter gestapelt. Dank
sanften Abldufen und einer Spit-
zenplatzierung nach unten, las-
sen sich Haarrisse und Briiche
vermeiden. Die Arbeitskrifte
konnen sich auf die Eierreini-
gung und die Eierqualitdt kon-
zentrieren. Die gewonnene Zeit
lasst sichim Herdenmanagement
einsetzen.

Die Technik, die von grossen
Anlagen bis zu Kkleinen, einfa-
chen Systemen alles bietet, wuir-
de in Holland urspriinglich fiir

Bruteier entwickelt. Die Venco-
matic Group ist seit 25 Jahren ein
Partner der Krieger AG und
deckt damit das Hindler- und
Servicenetz in der Schweiz ab.

Tipps vom Gefliigelbauer

Der Einsatz eines M’eggbot
rechne sich fiir kleinere Betriebe
mit 2000 Legehennen kaum, sagt
Roli Pfeiffer. Eine Anlage fiir die
Eierverarbeitung konne sich hin-
gegen lohnen. Ob und wie stark
in die automatische Eierverarbei-
tung investiert werden solle, han-
ge nicht zuletzt von der betriebs-
individuellen Situation und den
Wiinschen der Betriebsleiter ab,
sagt er.

Landwirten, die investieren
wollen, gibt Pfeiffer folgenden
Tipp: «Schaut euch andere Be-
triebe an und informiert euch
iiber Vor- und Nachteile von
Bauten und Maschinen.» Zudem
rdt er, grossziigig zu bauen und
berichtet aus eigener Erfahrung.
«Es gibt auch bei uns schon eini-
ge Platzprobleme. So dachten wir
beim Neubau nicht daran, dass
spater ein M’eggbot installiert
werden konnte, der ebenfalls
Platz braucht.»

Der Farmpacker platz1ert die Eler schonend m1t Vakuum
zwischen den Hockern. (Bilder: Seelandei.ch)

Der M’eggbot stapelt automatisch.
LEASING ALS MOGLICHE FINANZIERUNG

Die Automatisierung in der
Gefliigelhaltung nimmt zu
und mit ihr die Investitionen.
Die Krieger'AG wolle in Zu-
sammenarbeit mit der Raiffei-
“sen-Bank die Hemmschwelle
fiir Investitionen senken, sagte
Projektleiter Stefan Kach, der
Transparenz beim Leasing
schaffen will. Interessant sei
ein Leasing erst mit Betrdgen
ab 30000 Franken, sagte
Kéch. Hat der Landwirt beim
Kauf einer Anlage Interesse an
einem Leasing, holt die Krie-
ger AG bei Raiffeisen eine
Richtofferte ein. Der Ab-
schluss des Leasingvertrages
ist allerdings Sache zwischen
der Bank und dem Kunden.
Die Krieger AG entwickelte
ein Modell, mit dem sie dem
Landwirt die finanziellen Aus-
wirkungen inkl. unterschiedli-

. chen Rabatten in Abhingig-

keit der Laufzeit prdsentieren
kann. Kdch machte ein Bei-
spiel bei der Investition eines
Farmpackers. Kaufe der Land-
wirt die Anlage fiir die Eier-

verarbeitung auf Rechnung,
betrage der Rabatt rund zehn
Prozent. Beim Leasing sind
die Kosten pro Tag kalkulier-
bar. Allerdings sind die Ge-
samtkosten hoher als beim
Kauf auf Rechnung. Bei einer
Laufzeit von 24 Monaten wird
beim gezeigten Beispiel ein
Rabatt von 8,43 Prozent ge-
wihrt. Bei einer Anzahlung
von 500 Franken betrdgt die
monatliche Rate 1407 Fran-
ken. Das ergibt bei einem
Restwert von 166 Franken
Gesamtkosten von 34475
Franken. Je ldnger die Ver-
tragsdauer je hoher die Kos-
ten. Bei einer Vertragsdauer
von 48 Monaten, einer Anzah-
lung von 2500 Franken und ei-
nem Restwert von 166 Fran-
ken kostet die Anlage insge-
samt inkl. 5,08 Prozent Rabatt
35647 Franken. Das ergibt ei-
ne monatliche Rate von 683
Franken. Am Ende der Ver-
tragsdauer geht die Anlage ins
Eigentum des Landwirten
iiber. hal ;




